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Menü-Festkarte 
 
 
 439 Hochzeitssuppe in Terrinen serviert 4,40 €
              
 
 Menü I  Gefüllter Schweinehals und gefüllter Putenbraten (1,3,8) 14,20 € 
 440 mit hausgemachten Spätzle, Pommes frites, Mischgemüse, 
 Salatteller 
 
 Menü II  Schweinerückensteak, Putensteak  15,00 € 
 441 mit Champignonrahmsoße, Spätzle, Mischgemüse, Steakpommes, 
  Kroketten und Salatteller 
 
 Menü III  Gefüllter Schweinerücken und gefüllter Schweinehals (1,3,8) 14,80 € 
 442 mit hausgemachten Spätzle, Pommes frites, Kroketten, 
 feinem Gemüse (Erbsen, Fingermöhrchen, Broccoli,  
 Blumenkohl mit Sauce Hollandaise), Salatteller 
 
 Menü IV  Gemischter Braten (Kalb, Rind, Schwein, Pute) (1,3,8) 16,80 € 
 443 mit Champignonsoße, hausgemachten Spätzle,  
 Pommes frites, Kroketten Gemüseplatte 
 (Erbsen, Fingermöhrchen, Broccoli, Blumenkohl mit Sauce Hollandaise),  
 Salatteller 
 
 Menü V  Putenmedaillon mit hausgemachter Pilzrahmsoße 15,00 €  
 444  mit hausgemachten Spätzle, Gemüseplatte 
 (Erbsen, Fingermöhrchen, Broccoli, Blumenkohl mit Sauce  
 Hollandaise), Pommes frites, Kroketten und Salatteller 
 
 Menü VI  Puten- und Schweinemedaillon 16,00 € 
 445 Beilagen wie bei  Menü IV 
 
  Menü VII  Schweinemedaillon  16,50 € 
 446 Beilagen wie bei  Menü IV, V und VI 
 
 Menü VIII  Schweinelendchen im Brätmantel (1,3,8) 16,50 € 
 447 an hausgemachter Pilzrahmsoße, Spätzle, 
 Kartoffelvariationen (Kartoffeltaler, Kroketten, Röstiecken) 
 Gemüseplatte; Salatteller als Vorspeise 
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 Menü IX Allgäuer Käsemedaillons 17,00 €
 448 (Schweinemedaillons mit Schinken, Tomate u. Käse überbacken) 
  an hausgemachter Pilzrahmsoße, Pommes, Kroketten oder  
  Kartoffelvariationen (Kartoffeltaler, Kroketten, Röstiecken) Gemüseplatte 
 Salatteller der Saison als Vorspeise 
 
 Menü X Burgunderbraten  17,00 €
 449 mit Pfifferlingen, hausgemachten Spätzle, Apfelrotkohl und 
 Semmelknödel, Feldsalat mit Speckwürfel(3,8) und Croutons oder 
 Salatteller der Saison 
 
 
 Menü XI  Putenrahmgeschnetzeltes 13,80 € 
 450 mit feiner hausgemachter Pilzrahmsoße, Spätzle, Reis 
 und Mischgemüse, Salatteller der Saison 
 
 Menü XII  Räubergeschnetzeltes (3,8) 14,00 € 
 451 mit pikanter Soße, Spätzle, Steakpommes, Mischgemüse, 
 Salatteller der Saison 
 
 Menü XIII  Rehbraten 17,50 € 
 453 mit Preiselbeerbirne, Spätzle, Apfelrotkohl und Semmelknödel 
 
 Menü XIV  Kalbsmedaillon 24,00 € 
 454 an hausgemachter Pilzrahmsoße, Kräuterbutter, 
 Spätzle, Röstiecken, Gemüseplatte 
 

 Vorspeise nach Wunsch 3,00 € 
 Blatt- oder Feldsalatteller mit Feigensenfdressing 
 oder Salatteller der Saison   
 
 Beilagen Alternativ für Pommes, Kroketten usw. 
  Rosmarinkartoffeln 
  Kartoffelgratin 
 
 198   Kaffeegedeck  5,80 €  
 
 Hotel Gasthof zum Schützen 

 Langestrasse 63 
 88471 Laupheim 
 Tel. 07392/3414 oder 969960 
 Fax. 07392/16117 

 E-Mail. info@gasthof-schuetzen.de 


